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Pouilly-fuissé
Sous la Roche
de Gilles Morat :
une précision et
une minéralité

intenses.
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GILLES MORAT

. SurlaRoche 2018

Nez d’'une grande pureté, boisé
fin. Ce fuissé offre une préci-
sion et une minéralité intenses.
Enflammé par ce terroir
chainement 1¢¥ cru), ce vin

de grande classe n '‘aura aucune
crainte de vieillir. 24 €
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GILLES MORAT

= AuxVignes Dessus 2018
Une empreinte boisée sur
un fruit mar. Un style trés
épuré pourunvinample, gras,
d'un style c6te-d’orien. Le boisé
se patinera avecle temps. 22 €

Le Domaine Gilles MORAT est en cours de certification Agriculture Biologique (AB)



